
voor € 30,00 p.p. 

Walking Dinner - Menu 1 

Prijslijst 2019 — meer info op www.chefalouer.be 

3 Hapjes  

Javanais van gerookte zalm / kruidenkaas / zwarte zaadjes 

Crème brûlée van geitenkaas 

Mini spiesje met tomaat / mozzarella / pesto 

 
Walking dinner 

Kaaskroket / gefrituurde peterselie / parmezaan 

Champignonsoep / broodkorstjes  

Gebakken zalm / béarnaisesaus / penne met groenten 

Kippenbrochette (ajuin en ananas) / currysaus / gratin / champignons 

 
Dessert 

Bavarois van peren 

Crème brûlée 

 



voor € 35,00 p.p. 

Walking Dinner - Menu 2 

Prijslijst 2019 — meer info op www.chefalouer.be 

4 Hapjes  

Mini rundscarpaccio / parmezaanse kaas / rucola 

Scampi / filodeeg / zoetzure saus  

Croque special 

Mini kaaskroket / tartaarsaus 

 
Walking dinner 

Zalmcarpaccio met dressing van koriander  

Soep van de chef 

Scampi / saus vierge met basilicum / spaghetti / pesto / rucola / parmezaan 

Varkenshaasje met spek / groene pepersaus / champignon / gratin dauphinois / rode ajuin 

 
Dessert 

Crème brûlée 

Bruine chocomousse / frambozencoulis / crumble 

 



voor € 38,00 p.p. 

Walking Dinner - Menu 3 

Prijslijst 2019 — meer info op www.chefalouer.be 

4 Hapjes  

Javanais van Gandaham / kruidenkaas / sesamzaadjes  

Bavarois van grijze garnalen / Wakamé 

Scampi / filodeeg / zoetzure saus 

Bruschetta met parmaham / duxelle van champignons 

 
Walking dinner 

Gerookte zalm / mozzarella / kerstomaat / kruiden 

Bloemkoolsoep / brunoise van champignons of soep van de chef 

Goudbrasem / mousseline van kruiden & roze peperbolletjes / prei / duchesse  

Entrecote / mini wortel / champignonsaus / ajuin / frietjes  

 
Dessert 

Koude sabayon / verse vruchten / vanille ijs  

Bruine chocomousse / frambozencoulis / crumble 

 



voor € 42,00 p.p. 

Walking Dinner - Menu 4 

Prijslijst 2019 — meer info op www.chefalouer.be 

5 Hapjes  

Nobashi garnalen / panko / couscous 

Mi–cuit van tonijn / sesamzaad / wasabimayonaise  

Bruschetta met Ganda / salsa van tomaat  

Garnalencocktail / mimosa-ei / sla / tomaat / komkommer 

Tartaat van goudbrasem, gemarineerd met limoen / basilicum espuma 

 
Walking dinner 

Rundscarpaccio / parmezaan / kappertjes / rucola / pijnboompitten / basilicumdressing en 
gedroogde tomaten 

 

Scampi / garnaalsaus / basilicum / fregola 

Rode poon / mousseline van kruiden / prei / pomme duchesse / gekonfijte tomaat  

 

Parelhoenfilet gevuld met champignons en Ganda / groene kool opgevuld met peer / 
amandelkroket / saus fine champagne 

 
Dessert 

Tiramisu met speculoos  

Bavarois van vanille, chocolade / caramelcoulis / physalis  

 



voor € 50,00 p.p. 

Walking Dinner - Menu 5 

Prijslijst 2019 — meer info op www.chefalouer.be 

5 Hapjes  

Bruschetta met parmaham / duxelle van champignons  

Gemarineerde makreel / kriel / shiso / mostermayonaise / bieslook 

Mini carpaccio van gerookte eend / crème roquefort / basilicum 

Crème brûlée van ganzenlever  

Nobashi garnaal / panko / couscous 

 
Walking dinner 

Gamba’s / garnaalsaus / risotto  

Zeebaars / mousseline van kruiden & roze peperbolletjes / prei / duchesse  
 

Op lage temperatuur gegaarde kiprollade / champignonsaus / seizoensgroenten en 
krielaardappelen 

 

Melkbiggetje / cidersaus / gekarameliseerde appel / gedroogd spek  

 

 
Dessert 

Crème brûlée van Amaretto  

Bavarois van passievruchten / frambozencoulis / witte chocomousse / fruit 

 


