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J O U W  M E N U  O P  M A A T  
Hapjes 

1. Aspergeroomsoep / bieslook (seizoen) 
2. Bloemkoolsoep / brunoise van champignons 
3. Broccolisoep  
4. Bruschetta met Breydelham / tapenade van groene olijven 
5. Bruschetta met Ganda / salsa van tomaat 
6. Bruschetta met parmaham / duxelle van champignons 
7. Champignonsoep / broodkorstjes 
8. Courgettesoep / crème van geitenkaas 
9. Crème brûlé van geitenkaas 
10. Croque special 
11. Croque-monsieur 
12. Currysoep / appelbrunoise 
13. Gandaham / meloen / basilicum 
14. Gazpacho van erwten / broodkorsten / champignon 
15. Gazpacho met grijze garnaal 
16. Gekookte ham / verse geitenkaas / gekonfijte knolselder 
17. Gemarineerde makreel / kriel / shiso / mosterd mayonaise / bieslook 
18. Gemarineerde zalm / dille / espuma coco / citroengras 
19. Gemarineerde zalm / groene couscous / mosterd mayonaise / cress / komkommer 
20. Gerookte paling / kriel / shiso / mosterd mayonaise 
21. Gerookte paling / rode couscous / rode bieten / koriander 
22. Gerookte zalm / zwarte mayonaise / kervel / toast 
23. Gerookte zalm / kriel / shiso / mosterd mayonaise 
24. Gerookte zalm / philadelphia / komkommer / kervel 
25. Gerookte zalm / rode couscous / rode bietten / koriander 
26. Javanais gerookte zalm / kruidenkaas / sesamzaadjes 
27. Javanais van gandaham / kruidenkaas / zwarte zaadjes 
28. Javanais van pancetta / kruidenkaas / gedroogde tomaat / peterselie 
29. Komkommer / brie / walnoot / honing 
30. Mi-cuit van zalm / sesamzaad / wasabi mayonaise 
31. Mini club sandwich 
32. Mini garnaalkroket / chinese mayonaise / koriander 
33. Mini kaaskroket / tartaarsaus 
34. Mini kroket van compté / truffelmayonaise 
35. Mini loempia (met kip of vegetarisch) / zoetzure saus 
36. Mini pizza met basilicum 
37. Mini rundscarpaccio / parmezaanse kaas / rucola 
38. Mini spiesje ganda / tomaat / mozzarella / basilicumdressing 
39. Mini spiesje met tomaat / mozzarella / pesto 
40. Mousse van ham / kipgelei / verse kruiden 
41. Panna cotta van broccoli / gerookte kip / crème van citroengras / rode koolscheuten 

€ 1,00 / stuk 
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J O U W  M E N U  O P  M A A T  
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42. Pompoensoep / geitenkaas (seizoen) 
43. Preiroomsoep / roosje van bloemkool 
44. Roulade van ganda / rambol / salsa van tomaten 
45. Gefrituurde scampi / zoetzure saus 
46. Scampi / crème ketchup / estragon 
47. Scampi / crème van tomaat / basilicum / champignon 
48. Soep van schorseneren / kip (seizoen) 
49. Tartaar van goudbrasem / gemarineerd met koriander / dille espuma 
50. Tartaar van goudbrasem / gemarineerd met limoen / basilicum espuma 
51. Tomatensoep / balletjes (seizoen) 
52. Waterkerssoep / pijpajuin 
53. Wortelsoep / gerookt spek 
54. Panna cotta van sla / gerookt spek / crème van bieslook / preischeuten 
55. Pannenkoek van gerookte zalm / kruidenroom 
 
56. Bavarois van grijze garnalen / wakamé 
57. Grijze garnalen gelei / dille / currymayonaise 
 
58. Crème brûlée van ganzenlever 
59. Espuma van garnalen / dille 
60. Espuma van kreeft / bieslook 
61. Garnalen cocktail / mimosa ei / sla / tomaat / komkommer 
62. Gebakken ganzenlever / gekarameliseerde peer / luikse siroopsaus 
63. Gerookte zalm / kruidenkaas / blinis / ei vis / dille 
64. Mi-cuit van tonijn / sesamzaad / wasabimayonaise 
65. Mini carpaccio van gerookte eend / crème roquefort / basilicum 
66. Mini carpaccio van Sint-Jacobsvruchten / limoen / dille / tomaten 
67. Mini kipkroket / mayonaise van truffel 
68. Nobashi garnalen / panko / couscous 
69. Panna cotta van ganzenlever / crumble van nootjes / veenbessen gel / ganda 
70. Praline van ganzenlever / crumble van speculoos / luikse siroop 
71. Praline van ganzenlever / gelei van passie 
72. Rillette van gerookte makreel / kriel / shiso / mosterd / bieslook / mayonaise 
73. Rolletjes van komkommer met krab / kerstomaten / basilicumdressing 

€ 1,00 / stuk 

€ 1,50 / stuk 

€ 2,00 / stuk 


