/? CheféLouer JOUW MENU OP MAAT
R_/ COOK AT HOME

Koude voorgerechten

Visgerechten

74. Gerookte paling / gel en brunoise appel / kriel / shiso / gekonfijte tomaten / boontjes

75. Gerookte paling / selderij remoulade / gemarineerde tomaten / komkommers / gemarineerde champignons

76. Gerookte paling / grijze garnaal / zure room / rode biet / kervel / "caviar”

77. Rolletje van gerookte zalm / krab / gemarineerde witte kool /gedroogde tomaten / bieslook dressing

78. Gerookte zalm / quinoa / chalotten / munt / komkommer / citrus gel / dille

79. Gerookte zalm / groene appel / mandarijn / zure room / pastelein / bloedzurkel

80. Gerookte zalm / zwarte en groene mayonaise / komkommer/ cress / bloedzurkel / chioggia biet

81. Mi-cuit van zalm gepaneerd met sesamzaad / korenaar / mayonaise van wasabi / asperges

82. Rilletje van zalm / komkommer / brickdeeg / kruidencreme / spinaziesla

83. Zalmcarpaccio / basilicumvinaigrette / rucola / parmezaanschilfers / gekonfijte tomaten

84. Tartaar van goudbrasem / basilicumvinaigrette / groentenparels / kerstomaten / cress

85. Gemarineerde goudbrasem / komkommer / chioggia biet / pastelein / mosterdmayonaise

86. (Carpaccio van tonijn met koriander/ Chinese slinger met sojasaus / gedroogde tomaten / shiitake / guacamole

87. Tartaar van tonijn /gemarineerd met basilicum / groenten parels / pesto / gedroogde tomaten / cress

88. Carpaccio van kabeljauw met koriander / Chinese slinger / shiitake / pijpajuin / gedroogde tomaten / kruidensla

89. Krabsla / macaroni / bloem / tomaten / koriander / sjalotvinaigrette / komkommer

90. Tartaar of carpaccio van kabeljauw / krokante filodeeg / rode ui / cress / citrusgel / limoen / olijfolie / radijs

91. Tartaar of carpaccio van langoustine / groenten blokjes / créme langoustine / kruidensla / pesto / gekonfijte tomaten

92. Tartaar of carpaccio van langoustine / bloedzurkel / sjalot vinaigrette / wasabi mayonaise / enoki champignon/ couscous
van bloemkool

93. Tartaar of carpaccio van langoustine / quinoa / bollen en staafje komkommer / radijs / bloemkoolcreme / dille

94. Tartaar of carpaccio van Sint-Jacobsvruchten / karamel / sesamzaad / cress / radijs

95. Tartaar of carpaccio van gemarineerde Sint- Jacobsvruchten / rode biet / girolles / gefrituurde ajuin

96. Tartaar of carpaccio van Sint-Jacobsvruchten / zure room / affila cress / chioggia biet / komkommer

97. Tartaar of carpaccio van Sint-Jacobsvruchten / wasabimayonaise / pastelein / chioggia biet / komkommer / shiso paars

98. Gazpacho met grijze garnalen

99. Quinoa/ groene appel / sjalotten / munt / komkommer / citrusgel / zure room / pastelein / shiso paars

100. Quinoa / groene appel / venkel / koriander / komkommer / radijs / zure room / pastelein / shiso paars / dille

101. Mi-cuit van tonijn / sesamzaad / komkommer / shiso paars / preischeuten / broodkorsten / graanmosterdmayonaise / witte
asperge

102. Paling / focaccia / rucola / kervel / basilicum / munt / couscous / limoen / koriander / mayonaise van has-el hanout
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/? CheféLouer JOUW MENU OP MAAT
R_/ COOK AT HOME

Koude voorgerechten

Vleesgerechten

103.  Rundscarpaccio / parmezaan / kappertjes / rucola / pijnboompitten / basilicumdressing / gedroogde tomaten

104. Rundstartaar / mosterdsla / krokant van parmezaan / komkommer / augurken / balsamico vinaigrette / pickels mayonaise /
sjalot

105. Rundstataki / pickels mayonaise / rode ui / komkommer / zure venkel / gemarineerde champignons / mosterdsla

106. Rundstataki / mosterd mayonaise / komkommer / mosterdsla

107. Kalfstartaar / mosterdsla / krokant van filodeeg / komkommer / augurken / balsamicovinaigrette / Pickels mayonaise /
sjalot

108. Vitelo tonato / koninklijke kappers / olijven / jonge sla

109. Kalfsvitelo / pickels gel / komkommer / krulsla / aardappel chips / augurken

110. Rolletjes van gandaham / gemarineerde garnalen / rucola / groetenslingers

111. Rolletje van ardeense ham / gemarineerde grijze garnalen / gefrituurde selder / fruit / kervel

112.  Gerookte kip / krokante salade / gemarineerde peren met basilicum / getomateerde slakkenboter / broodkorsten / shisho
paars

113, Carpaccio van gerookte eend / mosterdsla / geroosterde pijnboompitten / rucola

114. Kleine aspic van eendenmousse / spiegel van framboos / toast van druiven / confituur van ajuin geparfumeerd met
sinaasappel

115, Carpaccio van hertenkalf met parmezaanse kaas / pijnboompitten / basilicumvinaigrette / gemengde salade / broodkorstjes

116. Terrine van ganzenlever / portogelei / fruit / luikse siroop / speculooscrumble / rozijntoast / zilveruitje met rode wijn

117.
118.
119.
120.
121.

Terrine van ganzenlever / mini peer met kastanjecréme / vijgenconfituur / veenbessen gel / brioche
Terrine van fazant / uienconfituur / luikse siroop / toast met rozijnen

Terrine van haas / uienconfituur / luikse siroop / toast met rozijnen

Terrine van ree / uienconfituur / luikse siroop / toast met rozijnen

Gerookte kip / parmezaan / kappertjes / rucola / pijnboompitten / basilicum mayonaise / gedroogde tomaten
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