
Visgerechten 
 

122. Tempura van Nobashi garnalen / komkommer / selder / basilicumvinaigrette / tomaten 

123. Brochette van scampi / saus vierge met basilicum / spaghetti / pesto / rucola / parmezaan 

124. Gebakken scampi / saus vierge / crème van spinazie / risotto / shiitake / kervel 

125. Gebakken Sint-Jacobsvruchten / mango / ananas / mousselinesaus / cress 

126. Gebakken Sint-Jacobsvruchten / langoustines / slinger van groenten / noilly prat / crème van aardpeer 

127. Gebakken Sint-Jacobsvruchten / espuma bloemkool / crumble van ajuin / pastelein / gekonfijte tomaten 

128. Gebakken Sint-Jacobsvruchten / zurkelboter / groene punten / gerookte zalm / tomatenblokje 

129. Gebakken Sint-Jacobsvruchten / geitenkaas / saus vierge met basilicum / rucola / tomatencoulis 

130. Op zijn vel gebakken zeebaars / asperges / foreleitjes / mousselinesaus 

131. Op zijn vel gebakken zeebaars / zwarte risotto / gandaham / gekonfijte tomaten / cress / witte wijnsaus 

132. Gegrilde brasemfilet / burrata / pijnboompitten / gemarineerde tomaten / basilicumvinaigrette / blanke boter 

133. Op zijn vel gebakken brasemfilet / venkel / trostomaten / champignon / witte wijnsaus 

134. Op zijn vel gebakken kabeljauw / ratatouille / chorizo / rode ui / kervel / blanke boter 

135. Langoustine / quinoa / witte selder / crème van courgette / brunoise van champignon / cress 

136. Trio van oesters / rode wijnsaus / mousseline / blanke boter 

137. 6 Oesters / gegratineerd met champagne / sojascheuten 

138. 6 Oesters / gegratineerd met champagne / prei 

139. 6 Oesters / gegratineerd met champagne / witloof 

140. 1/2 Kreeft ‘Belle Vue’ op wijze van de chef 

141. Geroosterde kreeft met groene kool / rapen met dragon / bloedzurkel 

142. Gepocheerde schartongfilet / duxelle van champignon / noot van pecan / spinazie / blanke boter 

143. Cannelloni van zeetongfilet en asperges met mangobrunoise / ananas mousseline en duchesse aardappelen  

 

Vleesgerechten 
 

144. Lauwe salade van gebakken ganzenlever / zoetzure saus / gekonfijte ajuin met appels / witloof 

145. Gebakken ganzenlever / perenfondue / Luikse siroopsaus / crumble van ajuin 

146. Witte asperge / salsa tomaten / gandaham / saus vierge / kervel 

147. Vlaamse asperges 
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